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Depuis 1920

Eas

Tous les plats que nous vous proposons sont faits maison,

réalisés a base de produits frais

Rosace d’avocat, pamplemousse, orange et salade a I'huile dolive vanillée 6,50€
Paté de campagne, oignons confits et salade 7,50€
Carpaccio de thon, salade, vinaigrette a la moutarde a I'ancienne 8,50€
Duo de tartares (classique et Thai) sur tartine grillée 9€
Asperges blanches, espuma de pamplemousse, orange confite 13€
Quinoa fagon detox, légumes nouveaux, creme d’artichaut et de tofu 16€
Bacon Chicken Burger, pommes de terre et salade 17€
Supréme de poulet fermier, petits pois primeurs, jus au thym 19€
Barre de magret de canard, légumes laqués au caramel dépices, quinoa 20€
Gambas marinées a la Thai, salade de légumes croquants 23€
Belle Entrecote Aberdeen Angus (300 gr), pommes de terre 30€

Poisson du moment
Pi¢ce du boucher

Voir l'ardoise
Voir l'ardoise

Assiette de fromages affinés du moment 11€
Mousse au chocolat 6,50€
Tarte au citron 7€
Profiteroles 9€
Fraises et bananes, espuma de créme de citron et sablé 10€
Colonel 10€
Glaces et sorbets 3 boules 8€
(Vanille, caté, chocolat, caramel, citron vert, framboise, pomme, passion)

Café gourmand 8€
Thé gourmand 9€

: « Toutes nos viandes proviennent de 'Union Européenne » :
: La maison naccepte pas les chéques :
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Tous les plats que nous vous proposons sont faits maison,
réalisés a base de produits frais

Du mardi au vendredi

-~ Entrée + plat ou plat + dessert :
: 19€50 :

Formule compleéte :
24€50

Rosace d'avocat, pamplemousse, orange et salade a I'huile dolive vanillée
Paté de campagne, oignons confits et salade
Carpaccio de thon, salade, vinaigrette a la moutarde a I'ancienne (+ 1€50)

Quinoa fagon detox, légumes nouveaux, creme dartichaut et de tofu
Bacon Chicken Burger, pommes de terre et salade
Supréme de poulet fermier, petits pois primeurs, jus au thym (+ 3€)

Mousse au chocolat
Tarte au citron
Profiteroles (+ 2€)
Café gourmand (+ 1€)
Thé gourmand (+ 2€)



